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Gestatten: Iberico Gutes frisch "%

FRISCH VOM

vom Metzger &

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Stielkotelett 100g O ,79

vom Premium-NRW-Schwein

v

In Europa schdtzen wir die Vielfalt der
Fleischsorten. Eine besondere Qualitit,
die bei unseren siideuropdischen
Nachbarn beliebt ist, stammt von einer
speziellen Schweinerasse, die das ganze
Jahr iiber frei herumlduft und sich
hauptsdchlich von Eicheln erndhrt, dem
Iberico Schwein.

Diese Rasse ist kleiner und agiler als
ihre deutschen Verwandten und zeichnet
sich durch ihr dunkleres Fleisch aus,

das reich an intramuskuldrem Fett ist.
Das Ergebnis ist ein zartes, saftiges
Fleisch mit einem angenehm nussigen
Geschmack. Diese Woche haben wir
kostliche Koteletts davon im Angebot,
perfekt fiir den Grill.

Happy Mettwoch! Nur diesen Mettwoch & nur auf Vorbestellung (bis Mo.):

1 kg frisches Mett
10 Brotchen ein Sack voll nur 9 ) 9 9
& 1 Zwiebel

Unser Wochenender ab Donnerstag

Schweineschnitzel w0og 1,10

Genieflen Sie die Koteletts mit grﬁnem aus der Oberschale, vom edlen NRW-Schwein

Spargel und Rosmarinkartoffeln fiir ein
echtes mediterranes Geschmackserlebnis.
Wenn Sie nach einem besonderen
Fleischstiick suchen, stehen wir Thnen
gerne zur Verfligung.

Gliickauf aus Gelsenkirchen,

Ihr Metzgermeister/ | |

Montag: [ Hackfleisc scht Schwein/Rind (60-40): 8,99 €/kg
Unsere Filialen finden Sie hier: o ‘4 Dienstag: i . ‘.- . rﬁtZWU rSt, 400g: 3,99 €/Ri|’lg ;

Gelsenkirchen - Dessauer Straf3e 27* 0209/27 27 47

Gelsenkirchen - Karl-Meyer-StraRe 10 0209/13 7157 Gelsenkirchen - BahnhofstraRe 28 0209/14 24 33 Mittwoch: ! 7 1ken urst ganzes Stij Ck’ ca. 400g: 4’99 €lst.

Gelsenkirchen - Ewaldstraie 37 0209/12 03 42 23 Gladbeck - Horster Straf3e 2 02043/9 87 06 01 S g g
Gelsenkirchen - HochstraRe 18 0209/3 06 12 Herten - Rathausgalerien ** 02366/88 72 68 FRISCH VOM Don nerstag. chinkenme . 12’99 € / ke

METZGER
Freitag:

* ausschlieBlich Wocheneintopf =« ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii ?}‘F/‘SM [\ﬁ 1

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen Portion 1,7()

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick 4 ca. 35g




M | Angebote vom 15.04. bis 20.04.2024 Mittagstisch vom 15.04. bis 20.04.2024 * FR.SCHVOM /

METZGER

METZGER

.
Deftige Gulaschsuppe

mit Rindfleisch, Paprika, Champignons und Zwiebeln

Portion 6 y 5 O
Landsulze s 2,99

wiirzige Siilze nach Hausmacher Art, Stiickgewicht ca. 180g Ganzes Mettb rOtChen Stk. D, 5 9)
kg 16,61 mit Metzgermeister Hahns bestem Mett reich bestrichen )
aus unserer Fleischtheke .
Schaschlik poriion 7,50
. mit Paprikasof3e, dazu Gemdiisereis
Iberico Kotelett wog 3,99
mit herrlich nussigem Aroma m XXL _ Me t 7 ge rf rlka d ell e Portion 8 1 O
. o mit brauner Sauce, Rahmkohlrabi und Salzkartoffeln )
frisches Gyros, gewiirzt g 1,29
vom Schwein gewiirzt, zum Braten, pfannenfertig Rind erbr aten ]
T mit selbstgezogener brauner Sof3e, dazu Rahmwirsing Portion 12’ ) O O
unsere Wurstspezialitdten und Salzkartoffeln

Rostbratwiirstchen o 4,99  EEBISpaghetti Bolognese portion 7,00

.. ) . L, mit Tomatensauce mit reichlich Hackfleisch
wiirzig und mit tollem Biss, 5 Stiick a 90g, kg 11,09

Premium-Kochschinken w0z 1,99 B Wurstgulasch porion 850

nach alter Vater Art hergestellt, unter 7% Fett mit Zwiebeln und Paprika, dazu drei Résti-Ecken

Schmierwurst grob wog 1,990 Unser Buffet-Tipp:
grob zerkleinert, mit ganzem Kiimmel, {iber Buchholz gerduchert °
Buffet Princess

U

Be I lll’le I RO thl IS t 1008 1 ) 5 9 Kaltes Buffet: Riucherlachsplatte, Mandelschnitzelchen, Hihnchenschnit- \ERfs
mit 70% mageren, groflen Fleischstiicken zelchen, Schweinefilet-Medaillons mit feinem Dekor, bunte Salatplatte, 1 ter
frische Backwaren mit Butter und Krauterbutter
: . HeiBes Buffet: Schweinefiletgeschnetzeltes in Pfeffersauce, Hihnchenfilet
Plkant] S 1008 1 ) 5 9 mit WeiBweinrahm, dazu Bufterreis, Kartoffelrosti, Brokkoli mit Mandel- pro Pepf
der herzhafte Hollander Schnittkise, 48% Fett i.Tr butter und Pariser Karotten mit Krauterbutter 2 O
Dessert: Bayerische Creme mit frischen Brombeeren ’

1 1 9 Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten.
)

Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Marcel
Drees personlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01

Hausgemachter Nudelsalat io0g

mit Kochschinken
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