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Kennen Sie schon unsere Gutes frisch <X

FRISCH VOM

Grilllgihtestelle? vom Metz ger G

=N S i i
- 8" Spontaner Genuss rund um die Uhr

L * Gillle '

Sicherlich kennen Sie das: Das Wet - Meine Auswahl vom 13.04. bis 18.04.2026

ter halt sich nicht an die Vorhersage,

und plotzlich ist es doch ideal zum

Grillen. Oder Thre Giste sind so be - Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

geistert, dass der Vorrat schneller

schwindet als gedacht. Vielleicht frlSChe diCke Rippe 100g O ’79

: ! 2 haben Sie auch einfach spontan Lust ideal fiir den Eintopf, auf Wunsch auch geriuchert
s i Wit g =— B auf ein gutes Stiick Fleisch, ben6 -
8¢t von lhrem Metzgermpis et — . . . .
J'\T“fganahlﬁ o tigen Eier oder Aufschnitt fiir das
' = Sonntagsfriihstiick — und genau Unser Wochenender ab Donnerstag
dann sind die Geschdfte bereits ge - 1 O 8
dann sind Schweinelachsbraten 100g O,

\ “ i _ mager zugeschnitten
Fiir genau solche Momente gibt es unsere ! e
Grillleischhaltestelle in Gelsenkirchen-Erle.
Hier inden Sie rund um die Uhr eine Aus -
wahl an frischen Produkten — jederzeit ver -
fligbar.

So einfach geht’s: Anhalten, Produkt aus -
wadhlen und bequem bezahlen — auch mit
Karte.

Machen Sie es sich leicht — wir sind fiir Sie

Thr Metzgermeister [ | @Q‘
" |
pischt Schwein/Rind (60-40): 9,99 €/kg

Grillfleischhaltestelle . : = =, Dienstag: "N' rF riitzwurst, 400g: 3,99 €/Ring
Manfredstr 2 T - & “ Mittwoch: § V.Z‘A'ﬁ. _ urst, 400g: 5,29 €/St.

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen portion 1,90

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g

. : - FRISCH VOM Donnerstag:" Schinken ein gekuttert:
_ el METZGER o e ;
Gelsenkl rChen Erl‘e L A ﬁ«%[@m Freitag: ettwiirstchen, 10x45gr Biindel:

Direkt gegeniiber der Polizei!



“M Angebote vom 13.04. bis 18.04.2026 Mittagstisch vom 13.04. bis 18.04.2026 “OM

METZGER METZGER
Die ganze Woche
unsere Wurst der Woche .
Griinkohl

Portion 6 9 9
deftiger Eintopf mit Mettwurst )

Herzhafter Zwiebelkuchen sick 3,49

frische Zwiebelmettwurst o, 3 29

fettarme Leichtkost mit dem tollen, wiirzigen Geschmack,

Stiick 150g, 21,93€/kg mit frischer Butter, Eiern, Speck und Zwiebeln
Flei 1
aus unserer Fleischtheke Geschmorte Kohlroulade  roin g 20
. . mit Kartoffelpiiree und brauner Sof3e )
frisches Gyros, gewiirzt wog 1,39
Schwein gewiirzt, zum Braten, pfannenfertig, .
om Versehr dumchedbitzen T e vOr Bl Szegediner Gulasch vortion 10,30

mit Sauerkraut und Eierspatzle

Kalbsleber w0og 2,19
mit besonders viel Vitamin A KOHingerger K]_Opse o 10 | 3 O

unsere Wu rstsp ezialitditen in Sahnesof3e mit Kapern, dazu Erbsen, Méhren und

Salzkartoffeln
. Nudelauflauf -
Mettenden gerduchert g 1,89 Heo) Nudelauflau portion 7,00

nach westfélischer Art, frisch aus dem Rauch, mit Gold

ramiert o . . .
Schwarzwilder Schinken w0z 2,99 Schweineschnitzel poriion 10,10

original Schwarzwdlder, kraftig gerduchert iiberbacken mit Sauce Hollandaise, dazu drei Rostiecken
Schweineleberwurst wog 2,29 Das BBQ-Buffet:
fein zerkleinert, iber Buchenholz gerduchert Vorspeisen: Salatbuffet mit Kartoffelsalat, vegetarischem Nudelsalat und bunter
Salatplatte der Sasion, dazu ein Brotkorb mit Butter und Krduterbutter. T
oo oo Bratwurstvariationen: Rostbratwurst, Gefliigelroster und Goucho-
MunSte rlander MEtt 100g 1 ) 5 9 Rindsbratwiirste der Koch +
extra deftiges Friihstiicksfleisch im Aspikmantel Grillspezialititen: Bauchfackeln, Texas- und Kriuterbutter-Nackensteaks, ter Hetaaer

Tiroler Kdse-Bacon Spiefle, Thai-Curry Spiefe mit Hihnchenfilet, Hihnchenfi-
ab 25 Personen

oo letsteaks Curry, Texas-Hahnchenfilets, Gemiisespiefle, eingelegte Zucchini und
E | | | | | | entale r SCh | | | e]_ Zkase 100g 1 ) 8 9 Paprika, vorgegarte und gebutterte Maiskolbenstiicke an Spief3en. pro Person
Hart-Schnittkise,45% Fett in Trockenmasse Hamburger-Station mit Dprchlauftoaster fiir die Buns und allen ndtigen Zutaten
Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce.
Bitte beachten Sie unsere AGB's zu den Lieferbedingungen/-kosten. ’

Roter HerlngS,_Salat, w0g 2,39 Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Frank
der leckere Brotbelag, mit Siissungsmitteln Roder personlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01
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