
Meine Auswahl vom 13.04. bis 18.04.2026

vom Metzger

3

Unser Wochenender ab Donnerstag

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

frische dicke Rippe
ideal für den Eintopf, auf Wunsch auch geräuchert

0,79

mager zugeschnitten

100g

100g 0,89Schweinelachsbraten

 

TagesTipps
Hackfleisch gemischt Schwein/Rind (60-40):    9,99 €/kg

Dienstag:  Ein ganzer Ring Grützwurst, 400g:     3,99 €/Ring

Mittwoch:  Schinkenfleischwurst, 400g:  5,29 €/St.

Donnerstag:  Schinkenmett fein gekuttert:     13,49 €/kg

Freitag:  Frankfurter Mettwürstchen, 10x45gr Bündel:     9,99 €/Bd.

Montag:

Party-Frikadellen
 nach unserer Hausrezeptur, vier Stück á ca. 35g

Freitag ist Frikadellentag

Portion

 

1,90

 

Spontaner Genuss rund um die Uhr

Sicherlich kennen Sie das: Das Wet -

ter hält sich nicht an die Vorhersage, 

und plötzlich ist es doch ideal zum 

Grillen. Oder Ihre Gäste sind so be -

geistert, dass der Vorrat schneller 

schwindet als gedacht. Vielleicht 

haben Sie auch einfach spontan Lust 

auf ein gutes Stück Fleisch, benö -

tigen Eier oder Aufschnitt für das 

Sonntagsfrühstück – und genau 

dann sind die Geschäfte bereits ge -

schlossen.

Für genau solche Momente gibt es unsere 

Grillleischhaltestelle in Gelsenkirchen-Erle. 

Hier inden Sie rund um die Uhr eine Aus -

wahl an frischen Produkten – jederzeit ver -

fügbar.

So einfach geht’s: Anhalten, Produkt aus -

wählen und bequem bezahlen – auch mit 

Karte.

Machen Sie es sich leicht – wir sind für Sie 

da!

Ihr Metzgermeister

Kennen Sie schon unsere 

Grillleischhaltestelle?

Grillfleischhaltestelle
Manfredstr. 2
Gelsenkirchen-Erle
Direkt gegenüber der Polizei!
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Die ganze Woche

frisches Gyros, gewürzt

Kalbsleber

Mettenden geräuchert

Schwarzwälder Schinken

Schweineleberwurst

Münsterländer Mett

Emmentaler Schmelzkäse

Roter Heringssalat

vom Schwein gewürzt, zum Braten, pfannenfertig, vor 

dem Verzehr durcherhitzen

mit besonders viel Vitamin A

nach westfälischer Art, frisch aus dem Rauch, mit Gold 

prämiert

original Schwarzwälder, kräftig geräuchert

fein zerkleinert, über Buchenholz geräuchert

extra deftiges Frühstücksfleisch im Aspikmantel

Hart-Schnittkäse,45% Fett in Trockenmasse

der leckere Brotbelag, mit Süssungsmitteln

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

1,39

2,19

1,89

2,99

2,29

1,59

1,89

2,39

Grünkohl
deftiger Eintopf mit Mettwurst

6,99

Herzhafter Zwiebelkuchen
mit frischer Butter, Eiern, Speck und Zwiebeln

3,49

Geschmorte Kohlroulade 9,20

Szegediner Gulasch 10,30

Schweineschnitzel

mit Kartoffelpüree und brauner Soße

mit Sauerkraut und Eierspätzle

Portion

Stück

Portion

Portion

Portion 10,10

Angebote vom 13.04. bis 18.04.2026 Mittagstisch vom 13.04. bis 18.04.2026

unsere Wurstspezialitäten

aus unserer Fleischtheke

  frische Zwiebelmettwurst
fettarme Leichtkost mit dem tollen, würzigen Geschmack, 

Stück 150g, 21,93€/kg

3,29Stk

unsere Wurst der Woche

MI Königsberger Klopse 10,30
in Sahnesoße mit Kapern, dazu Erbsen, Möhren und 

Salzkartoffeln

Portion

DO Nudelauflauf 7,00
mit Blumenkohl

Portion

Das BBQ-Buffet:
Vorspeisen: Salatbuffet mit Kartoffelsalat, vegetarischem Nudelsalat und bunter 

Salatplatte der Sasion, dazu ein Brotkorb mit Butter und Kräuterbutter. 

Bratwurstvariationen: Rostbratwurst, Geflügelroster und Goucho-

Rindsbratwürste

Grillspezialitäten: Bauchfackeln, Texas- und Kräuterbutter-Nackensteaks, 

Tiroler Käse-Bacon Spieße, Thai-Curry Spieße mit Hähnchenfilet, Hähnchenfi-

letsteaks Curry, Texas-Hähnchenfilets, Gemüsespieße, eingelegte Zucchini und 

Paprika, vorgegarte und gebutterte Maiskolbenstücke an Spießen.

Hamburger-Station mit Durchlauftoaster für die Buns und allen nötigen Zutaten

Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce. 39,90

ab 25 Personen

pro Person

Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten.

Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Frank
Röder persönlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01

überbacken mit Sauce Hollandaise, dazu drei Röstiecken
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