Der Grill ist heif, die Kohle gliht...

...und hier ist die letzte Chance, 50€ zu sparen. Zu Ostern hatten
wir unsere neue Gourmet-Linie fertiggestellt. Star dabei: Unser
neues Grillbuffet ,EXKLUSIV". Von zarten Ribeye-Steaks tber
Lachs in der Papillote bis hin zu unserem getriffelten Kartoffel-
gratin - bei uns trifft echtes Metzgerhandwerk auf Kochkunst in
Perfektion. Das Beste: Als Stammkunde bekommst Du 50€ Rabatt
auf Deine Buchung! Einfach den QR-Code auswahlen und bis
30.04.'26 im Warenkorb den Coupon-Code OSTERN50 eingeben.
Was Dich erwartet?

Das Grillbuffet , Exklusiv*

Vegetarische Spezialitaten
- Grill-Kase aus eigener Herstellung mit Honig &

Salatbuffet
- Burrata-Mozzarella-Salat mit Basilikum &

Aceto Balsamico Thymian

- Mediterraner Grillgemiise-Salat mit Zucchini, - Gegrillte Gemiise-Spiefie (Zucchini, Paprika,
Paprika und Aubergine Aubergine)

- Rucola-Salat mit Parmesan-Spanen, - Gefiillte Portobello-Pilze mit Frischkase &
Pinienkernen und Zitronenvinaigrette Krautern

- Klassischer Cesar Salad mit CroGtons &
Parmesan mit gegrillter Maispoularde

- Wassermelonen-Feta-Salat mit Minze

- Kartoffelsalat mit Dijon-Senf & Krautern

- Couscous-Salat mit Granatapfel & frischen
Krautern

- Gegrillte Avocadohalften

Warme Beilagen

- Rosmarinkartoffelchen

- SuiBkartoffelspalten

- gedrittelte Maiskolben mit Chilibutter
- Getriiffeltes KartoffelgratinSaucen & Dips
- hausgemachte Aioli

- rauchig-siifie BBQ-Sauce

- Honig-Senf-Dip

- Mango-Chili-Salsa

- Krauterquark

- Senf & Ketchup

Brot und Butter

- Knoblauchbaguette vom Grill und
Partybrotchen

- Butter und Krauterbutter

Grillspezialitaten

- Ribeye-Steaks

- Zarte Schweinemedaillons in Krautermarinade
- BBQ-Hahnchenbrustfilets

- Lammkoteletts mit Rosmarin & Knoblauch

- Rostbratwiirste vom Metzgermeister

Desserts

- Gegrillte Ananas & Pfirsiche mit Honig, dazu
Vanillejoghurt

- Mousse au Chocolat mit edler Valrona
-Schokolade

Fisch vom Grill

- Lachsfilet mit Zitronenthymian, in der Papilotte
- Garnelenspiefie mit Knoblauch und Chili

- Doradenfilets mit Haut, mariniert

ab 25 Personen
54,90€ pro Person

Gutes frisch
vom Metzger

FRISCH VOM
METZGER

Meine Auswahl vom 27.04. bis 02.05.2026

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Stielkotelett

vom Premium-NRW-Schwein

wog 0,79

Unser Wochenender ab Donnerstag

Schweinefilet

das Edelste vom Landschwein

g 1,20

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g Portion

1,90

9,99 €/kg
3,99 €/Ring
5,29 €/St.
13,49 €/kg
9,99 €/Bd.

Dienstag:
Mittwoch: FE8S
Donnerstag: " Sck

Freitag: ettwiirstchen, 10x45gr Biindel:



FRISCH VOM
METZGER

FRISCH VOM
METZGER

Angebote vom 27.04. bis 02.05.2026 Mittagstisch vom 27.04. bis 02.05.2026

Die ganze Woche

unsere Wurst der Woche

Mohreneintopf

mit herzhafter Einlage

Schaschlik

mit Zwiebeln, in Paprikasofle

Rinderrouladen

in brauner Sof3e, gefiillt, dazu Apfelrotkohl und Kl6f3e

BB Tortellini

in Schinken-Sahnesauce, dazu Brokkoli

Frische Bratwurst portion 10,00

mit brauner Sauce, dazu Rahmkohlrabi und Kartoffelpiiree

BB Putengeschnetzeltes portion Q9,70

in CurryrahmsoRe, dazu Butterreis

Serbisches Reisfleisch

vom Schwein mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Reis

Mediterranes Grill-Buffet:

Salatbuffet: Tomaten-Mozzarella-Salat

Portion 6 , 9 9
Portion 4, 9 5

Portion 13 y 8 O

Die fantastischen Vier

Schmierwurst, Leberwurst, Zwiebling, Zwiebelmett in
50g Portionspackungen

Pkg 4)99

aus unserer Fleischtheke

Hahnchen-Knusper-Steak w0 1,39

aus der saftigen Keule, mit Haut ohne Knochen

Portion 10 y OO

frisches Iberico Kotelett wog 3,590

mit herrlich nussigem Aroma

unsere Wurstspezialitdten

Chili-Frankfurter 1008

mit echten Habanero-Chili
wo £y59

Serrano Schinken g.g.A.

12 Monate gereifte Spitzenqualitdt, herrlich nussig im Geschmack

2,19

Portion 8 y 5 O

Kalbfleischleberwurst wog 2,19

Fisch vom Grill: Lachsfilet mit Zitronen-

im Naturdarm, iiber Buchenholz gerduchert

5,49
1,39
1,49

Gebratenes Roastbeef 100g

aus eigener Herstellung, zartrosa,pikant gewiirzt

Holland Gouda, jung 100g

jung & mild, Schnittkdse mit 48% Fett i.Tr.

Gurkensalat 100g

Gurkensalat, mit Siissungsmitteln

mit Basilikum & Balsamico, Mediterraner
Nudelsalat mit Grillgemiise, klassischer
Kartoffelsalat mit Krautern, Blattsalat mit
Gurke, Paprika & Hausdressing, Couscous-
Salat mit Minze & Zitrone, dazu Grillbrot
und Baguette mit Butter und Krauterbut-
ter.

Bratwurstvariationen: Rostbratwurst,
frische grobe Bratwurst

Grillspezialitdaten: Zarte Hihnchenbrustfi-
lets in Krautermarinade, Schweinen-
ackensteaks vom Metzgermeister,
Rinderhiiftsteaks, Zarte Putenbrustfilet-
steaks in Paprikamarinade

pfeffer, Garnelenspief3e mit Knoblauch und
Krdutern

Vegetarische Spezialitdten: Halloumi-
Kase vom Grill, Gegrillte Gemiise-Spief3e

der Koch +
der Metzger

(Zucchini, Paprika, Aubergine), Gefiillte Latering

Champignons . . ab 25 Personen
Warme Beilagen: Rosmarinkartoffelchen
gedrittelte Maiskolben mit Krduterbutter pro Person

Folienkartoffeln mit Krauterquark
Saucen und Dips: hausgemachte Aioli,
rauchig-stile BBQ-Sauce, Knoblauch-Dip, ’

Joghurt-Krauter-Dip, Senf & Ketchup
Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce,
Weiles Schokoladenmousse

Bitte beachten Sie unsere
AGB's zu den Lieferbedin-
gungen/-kosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01
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