Egal, welcher Grilltyp Sie
sind — Hauptsache Gutes auf
dem Rost.

Ob Sie Thren Gasgrill fiir die
schnelle Hitze schiatzen, den Koh
legrill wegen des typischen Aro-
mas bevorzugen oder den Elekt-
rogrill lieben, weil er sich perfekt
fiir Balkon oder Terrasse eignet
— entscheidend ist, was drauf ist!
Achten Sie auf die richtige Tem-
peratur, grillen Sie das Fleisch :
nicht zu Tode — und denken Sie an Ihre vegetarischen Gaste Am besten zu
erst Gemiise, Grillkdse oder Veggie-Spief3e auflegen, dann das Fleisch — so
bleibt alles sauber getrennt und alle zufrieden.

Und das Wichtigste: Setzen Sie auf Qualitdt. Ob wiirzige Steaks, handge-
machte Wiirstchen oder bunte Gemiisespiee — fragen Sie Ihren Metzger
des Vertrauens.

Da wissen Sie, was draufkommt. Und wie’s schmeckt.

Thr Metzgermeister Jiirgen Hahn

Unsere Filialen finden Sie hier:

Gelsenkirchen - Dessauer Straf3e 27* 0209/27 27 47
Gelsenkirchen - Karl-Meyer-Strafie 10 0209/13 71 57 Gelsenkirchen - Bahnhofstrafie 28 0209/14 24 33
Gelsenkirchen - Ewaldstrafle 37 0209/12 03 42 23 Gladbeck - Horster Strafle 2 02043/9 87 06 01

Gelsenkirchen - HochstrafRe 18 0209/ 3 06 12 Herten - Rathausgalerien ** 02366/88 72 68 FRISCH VOM
METZGER

= ausschlieBlich Wocheneintopf xx ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii

" herzbly, . )

Gutes frisch &%
vom Metzger &

Meine Auswahl vom 11.05. bis 16.05.2026

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Rindergehacktes 100g 1,39

aus reinem, mageren Rindfleisch, vor dem Verzehr durcherhitzen

Unser Wochenender ab Freitag

Schweinentifchen

auch als Gulasch geschnitten

w00z 0,79

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g

Portion 1, 9 O

Montag: : k: in/Ri -40). 9,99 €/ kg
Dienstag: | Ein ganze i . : 3,99 €/Ring
Mittwoch: | $Schinkenf : 5,29 €/St.

1349 €/kg
9,99 €/Bd.

Donnerstag: {5
Freitag: F ttwiirstchen, 10x45gr Biindel:



M | Angebote vom 11.05. bis 16.05.2026 Mittagstisch vom 11.05. bis 16.05.2026 & FR.SCHVOM V

METZGER METZGER

Die ganze Woche

unsere Wurst der Woche

Frankfurter Mettwirstchen 9,99

Schnittbohneneintopf portion 6,99

nach Meister Hahns Spezialrezept

goldpramiert,10 Stiick a 45g, kg 19,98€ GaHZES Mettb rOtChen Stk. 2 y 6 O
mit Metzgermeister Hahns bestem Mett reich bestrichen
aus unserer Fleischtheke .
Maccaroni-Auflauf portion 8,50
Premium RoaS tbee f 100 3 9 9 iiberbacken, mit Hackfleisch, Zucchini und Tomaten )
art gereift von Hahns Premium-Weideochsen ] ] ]
zart gerelft v Bl Schweinefilet-Medaillons  p0n 1 41,0
. . . . an feiner Sauce, dazu griine Bohnen mit Speck und drei )
Hahnchenfiletspie3 Mediterran w0z 1,99 Rosti-Ecken
deftig gewiirztes Hihnchenfilet am Spie mit Zucchini und f . 11 h . 1
Kirschtomaten geiu te Schweins-Roulade Portion 1) 8 §)
unsere Wurstspezi alitdten an feiner Sauce, dazu Kartoffelgratin )
_ j Christi Himmelfahrt - wir wiinschen
Wiener Wiirstchen wg 1,99 Ihnen einen schonen Feiertag!
im zarten Saitling gerduchert, knackig im Biss
Italienischer Landschinken 1100 3,79 Panierte Schollenfilets portion 11,50
mehrere Monate luftgetrocknet, eine Kostlichkeit mit Kartoffelsalat )
Wintertraum g 2,19 Mediterranes Grill-Buffet:
feinste Leberwurst mit griinem Madagaskar-Pfeffer und Salatbuffet: Tomaten-Mozzarella-Salat  Fisch vom Grill: Lachsfilet mit Zitronen-
Preiselbeeren mit Basilikum & Balsamico, Mediterraner  pfeffer, Garnelenspiefle mit Knoblauch und
Nudelsalat mit Grillgemiise, klassischer Krdutern
] ] Kartoffelsalat mit Krdutern, Blattsalat mit Vegetarische Spezialitdten: Halloumi-
Bler SChlnken 100g 1 ) 8 9 Gurke, Paprika & Hausdressing, Couscous- Kése vom Grill, Gegrillte Gemiise-SpieRe “1,5;‘“,4“;1!,9,
mit mageren Schinkenstiicken Salat mit Minze & Zitrone, dazu Grillbrot  (Zucchini, Paprika, Aubergine), Gefiillte Latering
und Baguette mit Butter und Krduterbut-  Champignons ab 25 Personen
o . ter. Warme Beilagen: Rosmarinkartdffelchen
Plkant] e 100g 1 6 9 Bratwurstvariationen: Rostbratwurst, gedrittelte Maiskolben mit Krauterbutter pro Person
der herzhafte Hollinder Schnittka 8% F i T ) frische grobe Bratwurst Folienkartoffeln mit Krauterquark
er herzhatte Hollander Schnittkase, 48% Fett 1.Tr Grillspezialitaten: Zarte Hihnchenbrustfi- Saucen und Dips: hausgemachte Aioli,
lets in Krautermarinade, Schweinen- rauchig-stile BBQ-Sauce, Knoblauch-Dip, ’
ackensteaks vom Metzgermeister, Joghurt-Krauter-Dip, Senf & Ketchup Bitte beachten Si
S eCk - Kar tOffelsa]_at 100g 1 ) 3 9 Rinderhiiftsteaks, Zarte Putenbrustfilet-  Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce, AlGl;‘s Eicdezriiel?eligzzfi—
mit Speck & Zwiebeln, mit Sﬁssungsmitteln steaks in Paprikamarinade Weiles Schokoladenmousse gungen/-kosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01



	2026 KW 20 -1.pdf
	Page 1

	2026 KW 20 -2.pdf
	Page 2


