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Die ganze Woche

Kalbsschnitzel

Spare-Ribs "Texas"

Frankfurter Mettwürstchen

Heidekatenschinken

Schweineleberwurst

Münsterländer Mett

Pikantje

Bayrischer Wurstsalat

das hochwertige Schnitzel

für den Backofen vorgegart, mit würziger Honig-Marinade

goldprämiert,10 Stück á 45g, kg 19,98€

Kernstück ("Pape"), kräftig geräuchert

fein oder grob zerkleinert, über Buchenholz geräuchert

Kochmett, in würzigem Aspik

der herzhafte Holländer Schnittkäse, 48% Fett i.Tr

mit Essig & Öl angemacht, mit Süssungsmitteln

100g

100g

Pkg.

100g

100g

100g

100g

100g

2,99

1,79

8,99

3,99

1,99

1,79

1,49

1,19

Wirsing-Eintopf
deftiger Eintopf mit Mettwurst-Scheibchen

5,99

Rühreibrötchen
mit Speck und Zwiebeln

2,40

Hacksteak 6,98

Whisky-Steaks 8,58

Sauerbraten 10,97

Hühnerfrikassee 7,98

Schweinerouladen

überbacken mit Käse, dazu warmer Speckkarto�elsalat

in Sahnesoße, dazu deftige Bratkarto�eln

in feiner brauner Soße, dazu Apfelrotkohl und 

Serviettenknödel

in Spargel-Champignon-Rahmsoße, dazu Butterreis

mit Rosenkohl und brauner Soße

Portion

Stück

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion 8,08

Angebote vom 22.05. bis 27.05.2023 Mittagstisch vom 22.05. bis 27.05.2023

Das BBQ-Bu�et:
Vorspeisen: Salatbu�et mit Karto�elsalat, vegetarischem Nudelsalat und bunter 

Salatplatte der Sasion, dazu ein Brotkorb mit Butter und Kräuterbutter. 

Bratwurstvariationen: Rostbratwurst, Geflügelroster und Goucho-

Rindsbratwürste

Grillspezialitäten: Bauchfackeln, Texas- und Kräuterbutter-Nackensteaks, 

Tiroler Käse-Bacon Spieße, Thai-Curry Spieße mit Hähnchenfilet, Hähnchenfi-

letsteaks Curry, Texas-Hähnchenfilets, Gemüsespieße, eingelegte Zucchini und 

Paprika, vorgegarte und gebutterte Maiskolbenstücke an Spießen.

Hamburger-Station mit Durchlauftoaster für die Buns und allen nötigen Zutaten

Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce.

25,90

ab 20 Personen

pro Person

Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten.

unsere Wurstspezialitäten

aus unserer Fleischtheke

Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Marcel
Drees persönlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01



Unsere Wurst der Woche

Unser Wochenender ab Donnerstag

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Bratwurstschnecke
am Spieß, zum Braten oder Grillen

1,09

  Schmierwurst
fein zerkleinert, mit angenehm würzigem Geschmack, über 

Buchenholz geräuchert, Stk. ca. 160g, kg 15,63 

2,50

zart gereift von Hahns Premium-Weideochsen

100g

Stück

100g 1,89Zarte Ochsen-Rouladen

 

Meine Auswahl vom 22.05. bis 27.05.2023

vom Metzger

* ausschließlich Wocheneintopf   ** ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenü

Party-Frikadellen
 nach unserer Hausrezeptur, vier Stück á ca. 35g

Freitag ist Frikadellentag

Portion

 

1,50

Wählen Sie aus unseren 
inspririerenden Menüs oder 
stellen sich ihr Wunschbüffet 
aus unserem Baukasten zu-
sammen.

Nutzen Sie unseren 
Partyplanter, oder noch 
besser die persönliche 
Beratung unseres Chefkochs!

Melden Sie sich für unseren 
Newsletter an und erhalten 
Sie Ihren 10 €-Gutschein für 
die nächste Feier!

Hier geht‘s lang: 

Hier geht‘s zur Party!

www.derkochunddermetzger.de

Gutes Catering für Gelsenkirchen, Dortmund und die Region beginnt für uns mit 

einer Auswahl der frischesten und besten regionalen Zutaten. Zartes Weiderind, 

saftiges Schweinesteak und frisches Geflügel oder doch lieber knackige Salate, 

vegane Aufläufe und vegetarische Wraps? Sie haben die Wahl!

Oder doch lieber ein Lieblingsbuffet selbst zusammenstellen?

Besonders einfach klappt das mit unserem Buffet Baukasten. Entdecken Sie viele 

hundert Gerichte, Desserts und Beilagen in unserem ständigen Sortiment. Wenn 

das Lieblingsgericht ist nicht dabei ist oder Sie ausgefallene Desserts oder Kondi-

toreiprodukte wünschen, dann finden wir gemeinsam das Richtige. 

Testen Sie uns! 

der Koch + der Metzger Catering GmbH

Manfredstraße 2, 45891 Gelsenkirchen

Geschäftsführer: Marcel Drees, Jürgen Hahn

Fon+Fax 0209 177 54 01 

Handy 0177 87 82 107

party@derkochunddermetzger.de

www.derkochunddermetzger.de
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