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Gutes frisch
vom Metzger

FRISCH VOM
METZGER

Meine Auswahl vom 22.06. bis 27.06.2026

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch
Hahnchenkeulen

mit Riickenstiick, HKL A

¢ 3,99

Unser Wochenender ab Donnerstag

Schweinelachsbraten

mager zugeschnitten

100g 0,89

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g Portion

\._;;,.:,‘
_ jischt Schwein/Rind (60-40):
Ring Griitzwurst, 400g:
infleischwurst, 400g:
enmett | ein gekuttert:
: lettwiirstchen, 10x45gr Biindel:

Montag:
Dienstag: ¥
Mittwoch:
Donnerstag: | Sck
Freitag:

9,99 €/kg
3,99 €/Ring



FRISCH VOM
METZGER

FRISCH VOM
METZGER

Angebote vom 22.06. bis 27.06.2026 Mittagstisch vom 22.06. bis 27.06.2026

Wirsing-Eintopf

unsere Wurst der Woche

. deftiger Eintopf mit Mettwurst-Scheibchen
Braunschweiger st 2,90 2
mittelfeine Schmierwurst, mit einem Hauch Knoblauch, ) HahnChenkQUIe gebr aten Stiick 3 00
kg15,63€ gebraten, deftig gewlirzt, ideal fiir ""Zwischendurch" )

Portion 6 , 9 9

aus unserer Fleischtheke

Hacksteak iiberbacken

mit Kdse, dazu warmer Speckkartoffelsalat

Portion 8 y 10

Spare-Ribs ""Texas" 1,69

100g
flir den Backofen vorgegart, mit wiirziger Texas- ‘ N i
Marinade, vor dem Verzehr durcherhitzen m hlSky - Ste akS Portion 1 O 3 O
H éhn Ch en- Knu Sp er- St e ak 100g 1 3 9 in Sahnesofle, dazu deftige Bratkartoffeln )
)
aus der saftigen Keule, mit Haut ohne Knochen, -
vor dem Verzehr durcherhitzen Ml Sauer b raten Portion 13 9 O
T in feiner brauner Sof3e, dazu Apfelrotkohl und Servietten- )
unsere Wurstspezialitdten knédel
. } B8] Hithnerfrikassee -
‘ N 7 ‘ N | Portion O
o z:zESel;llseailgling gggflcshgg}lzneacilig 1 Biss 1008 1 ) 9 9 in Spargel-Champignon-Rahmsof3e, dazu Butterreis 9 ) 7
)
Butterschinken wog 2,99 Schweinerouladen portion 10.00
handwerklich mit guter Butter hergestellt mit Rosenkohl und brauner Sof3e )
Kalbfleischleberwurst wg 2,19 Mediterranes Grill-Buffet:
im Naturdarm, iiber Buchenholz geréuchert Sa}athu_ff'et: Tomaten—Mozzarellfi—Salat Fisch vom Grill: Lac‘hsfilet‘ mit Zitronen-
mit Basilikum & Balsamico, Mediterraner  pfeffer, Garnelenspiefle mit Knoblauch und
Nudelsalat mit Grillgemiise, klassischer Krdutern
Kartoffelsalat mit Krdutern, Blattsalat mit Vegetarische Spezialitdten: Halloumi-
S Chwartemagen 100g 1 ) 8 9 Gurke, Paprika & Hausdressing, Couscous- Kése vom Grill, Gegrillte Gemiise-SpieRe “1,5;‘“,4“;1!,9,
mit viel magerer Einlage, ohne Kiimmel Salat mit Minze & Zitrone, dazu Grillbrot ~ (Zucchini, Paprika, Aubergine), Gefiillte Latering
;md Baguette mit Butter und Krauterbut- ‘C)‘l;lampian?lns . . . ab 25 Personen
[X) . L] . Warme bellagen:
Franzosischer Tortenbrie 1,59 bratwurstvariationen: Rostbratwurst,  gedvitelte Mejskolben mit Keduterbutier YO Petson
100g : ) gedrittelte Maiskolben mit Krauterbutter
. . o . ) frische grobe Bratwurst Folienkartoffeln mit Krauterquark
mild & sahnlg, 60% Fetti.Tr Grillspezialitaten: Zarte Hihnchenbrustfi- Saucen und Dips: hausgemachte Aioli, 5 9 O
lets in Krautermarinade, Schweinen- rauchig-stile BBQ-Sauce, Knoblauch-Dip, ’
: ackensteaks vom Metzgermeister, Joghurt-Krauter-Dip, Senf & Ketchup Bitte beachten Si
B ayrl SChe r \/ V u r S tS a]_at 100g 1 ) l'. 9 Rinderhiiftsteaks, Zarte Putenbrustfilet-  Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce, AlGl;‘s Eicdezriiel?eligzzfi—

mit Essig & Ol angemacht, mit Siissungsmitteln

steaks in Paprikamarinade

WeiRes Schokoladenmousse gungen/-Kkosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01
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