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Die ganze Woche

Hähnchenfiletspieß Mediterran

Burger-Patties

Rostbratwürstchen

Serrano Schinken g.g.A.

Schmierwurst grob

Putenbrustbraten

Bonbel

Krautsalat

deftig gewürztes Hähnchenfilet am Spieß mit Zucchini und

Kirschtomaten, vor dem Verzehr durcherhitzen

aus frischem, mageren Rindfleisch

würzig und mit tollem Biss, 5 Stück á 90g

12 Monate gereifte Spitzenqualität, herrlich nussig im Geschmack

grob zerkleinert, mit ganzem Kümmel, über Buchholz geräuchert

in Brotform, mager und delikat

Butterkäse,halbfester Schnittkäse, 50% Fett i.Tr.

die perfekte Beilage, mit Süssungsmitteln

100g

100g

Pkg.

100g

100g

100g

100g

100g

1,99

1,99

4,99

4,59

2,29

2,99

2,29

1,19

Schnittbohneneintopf
nach Meister Hahns Spezialrezept

6,99

Ganzes Mettbrötchen
mit Metzgermeister Hahns bestem Mett reich bestrichen

2,60

Maccaroni-Auflauf 8,50

Gyros aus Hähnchenfilet 7,20

Panierte Schollenfilets

überbacken, mit Hackfleisch, Zucchini und Tomaten

dazu Reis und Zaziki

Portion

Stk.

Portion

Portion

Portion 11,50

Angebote vom 29.06. bis 04.07.2026 Mittagstisch vom 29.06. bis 04.07.2026

unsere Wurstspezialitäten

aus unserer Fleischtheke

  Frankfurter Mettwürstchen
im Saitling, frisch aus dem Rauch, mit Gold prämiert

1,99100g

unsere Wurst der Woche

MI Hähnchen-Curry 8,20
mit Reis, zartes Hähnchenfilet mit sahnig-fruchtiger 

Currysoße

Portion

DO Chili con Carne 9,70
mit viel Rinderhackfleisch, dazu Reis

Portion

mit Kartoffelsalat

Mediterranes Grill-Buffet:
Salatbuffet: Tomaten-Mozzarella-Salat 

mit Basilikum & Balsamico, Mediterraner 

Nudelsalat mit Grillgemüse, klassischer 

Kartoffelsalat mit Kräutern, Blattsalat mit 

Gurke, Paprika & Hausdressing, Couscous-

Salat mit Minze & Zitrone, dazu Grillbrot 

und Baguette mit Butter und Kräuterbut-

ter. 

Bratwurstvariationen: Rostbratwurst, 

frische grobe Bratwurst

Grillspezialitäten: Zarte Hähnchenbrustfi-

lets in Kräutermarinade, Schweinen-

ackensteaks vom Metzgermeister, 

Rinderhüftsteaks, Zarte Putenbrustfilet-

steaks in Paprikamarinade

Fisch vom Grill: Lachsfilet mit Zitronen-

pfeffer, Garnelenspieße mit Knoblauch und 

Kräutern

Vegetarische Spezialitäten: Halloumi-

Käse vom Grill, Gegrillte Gemüse-Spieße 

(Zucchini, Paprika, Aubergine), Gefüllte 

Champignons

Warme Beilagen: Rosmarinkartöffelchen

gedrittelte Maiskolben mit Kräuterbutter

Folienkartoffeln mit Kräuterquark

Saucen und Dips: hausgemachte Aioli, 

rauchig-süße BBQ-Sauce, Knoblauch-Dip, 

Joghurt-Kräuter-Dip, Senf & Ketchup

Dessert: Obstsalat mit Vanillesauce, 

Weißes Schokoladenmousse

45,90

ab 25 Personen

pro Person

Bitte beachten Sie unsere 

AGB‘s zu den Lieferbedin-

gungen/-kosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01



Meine Auswahl vom 29.06. bis 04.07.2026

vom Metzger

3

Unser Wochenender ab Donnerstag

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

frische Stielkoteletts
vom Premium-NRW-Schwein geschnitten, vor dem Verzehr durcherhitzen

0,79

ohne Knochen, ideal für einen zünftigen Salzbraten

100g

100g 0,99frischer Schweinenacken

 

TagesTipps
Hackfleisch gemischt Schwein/Rind (60-40):    9,99 €/kg

Dienstag:  Ein ganzer Ring Grützwurst, 400g:     3,99 €/Ring

Mittwoch:  Schinkenfleischwurst, 400g:  5,29 €/St.

Donnerstag:  Schinkenmett fein gekuttert:     13,49 €/kg

Freitag:  Frankfurter Mettwürstchen, 10x45gr Bündel:     9,99 €/Bd.

Montag:

Party-Frikadellen
 nach unserer Hausrezeptur, vier Stück á ca. 35g

Freitag ist Frikadellentag

Portion

 

1,90

∗ ausschließlich Wocheneintopf   ∗∗ ohne Frischfleisch,  ohne Tagesmenü      

"Hinterm Horizont…
…gehts weiter", Sie 

kennen sicher das Lied 

von Udo Lindenberg.

Ich weiß nicht, wie es 

Ihnen geht, aber ich 

bin ein Gewohnheits-

tier – bleibe gern bei 

dem, was ich kenne.

Doch manchmal lohnt 

es sich, den Horizont 

zu erweitern. 

Fast immer, wenn ich etwas Neues probiere, 

werde ich positiv überrascht.

Warum also nicht mal etwas wagen? 

Saisonale Spezialitäten, raffiniert marinierte 

Fleischstücke oder ausgefallene Wurstsorten 

– vielleicht wartet hinterm Horizont schon 

Ihr neues Lieblingsstück.

Probieren Sie es aus, unsere Miterarbeiter 

und Mitarbeiterinnen beraten Sie gern.

Ihr Metzgermeister

Wir haben eine große Auswahl an Grillspezialitäten

und Eintöpfen 
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