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Unsere hausgemachten Glltes frisch 2%

FRISCH VOM
o METZGER
Pfannkuchen: Schon probiert? VOIll Metzger
— | "
Meine Auswahl vom 20.07. bis 25.07.2026
Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch
frisches Mett 10og 0,90
fiirs leckere Brotchen, vor dem Verzehr durcherhitzen
Unser Wochenender ab Donnerstag
. Schweinefilet-Spitzen 100g 1,90
Ich bin ein echtes Schleckermaul und liebe alles Sii3e! Ob das Beste vom Schwein
zwischendurch oder mit einer Tasse Kaffee - Siiigkeiten finden
immer ihren Weg zu mir. Und wenn ich die Chance habe, unsere Freitag ist Frikadellentag
hausgemachten Apfelpfannkuchen zu genieen, dann sind das _ :
wahre Gliicksmomente. Die werden in unserer Frischkiiche in der P arty Frlkadellen Portion 1 9 O
nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g ,

Pfanne ausgebacken, ganz wie bei Muttern.

Diese Pfannkuchen sind echte Wohlfiihlmacher, besonders jetzt
zur Apfelsaison.

Ich wiinsche Thnen viele schone Herbstmomente, genieflen Sie
die leuchtenden Farben der Natur und gemiitliche Stunden bei

warmenden Mahlzeiten. /\
(o @l
Montag: - Hackfleiscl ischt Schwein/Rind (60-40): 9,99 €/kg

Unsere Filen firden Si i P el Dienstag: & Ein ganz rutzwurst, 400g: 3,99 €/Ring
Gelsenkirchen - Dessauer StraRe 27*  0209/27 27 47 S K . 7 Yol ¢ St e .
Gelsenkirchen - Karl-Meyer-StraRe 10~ 0209/13 7157 Gelsenkirchen - Bahnhofstrafle 28 0209/14 24 33 < “ MIttWOCh' - 9Ll L . 5,29 €/St-

Gelsenkirchen - Ewaldstra3e 37 0209/12 0342 23 Gladbeck - Horster Strafie 2 02043/9 87 06 01

Gelsenkirchen - Hochstrafie 18 0209/3 06 12 Herten - Rathausgalerien ** 02366/88 72 68 F’?IES-FEC\{EQ DOI'I nel'Stag. 5 :- h ! . 13149 €l kg o

* ausschlieBlich Wocheneintopf +x ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii %“&“% Freitag: | ettwij rStChen, 10X45gr Bij ndel: 9'99 €l Bd. :




| M | Angebote vom 20.07. bis 25.07.2026 Mittagstisch vom 20.07. bis 25.07.2026 & FR.SCHVOM V

METZGER METZGER

,
Griunkohl

deftiger Eintopf mit Mettwurst

) Portion 6,99
Hahnchengeschnetzeltes . 529

in Curry - RahmsoRe, fertig zubereitet, im 400g Schlauch AE fe}}pfeflpn}i{ufhekn Portion ll- y 9 9
mit frischen Apfeln und Puderzucker
aus unserer Fleischtheke Geschmorte Kohlroulade - ’20
HéhnChen fl]_e tSpie B 100g 2 : 2 9 mit Kartoffelpiiree und brauner Sof3e
. lisch . ieR mit Hahnchenfilet, .
vor dem Versehy dutchernitzen B Szegediner Gulasch vortion 10,30

Cevapcicli 100g
deftig gewiirzt, fiir Pfanne und Grill,

vor dem Verzehr durcherhitzen KOningerger K].Op Se Portion 1) , 3 O

unsere Wu rstsp ezialitdten in Sahnesof3e mit Kapern, dazu Erbsen, Méhren und Salzkartoffeln

mit Sauerkraut und Eierspatzle
1,99

Chili-Frankfurter wog 2,19 BER] Nudelauflauf portion 7,00

mit Blumenkohl
mit echten Habanero-Chili

Heidekatenschinken wog 4,49 Schweineschnitzel porion 10,10

Kernstiick (""Pape"), kraftig gerduchert {iberbacken mit Sauce Hollandaise, dazu drei Rostiecken

Schmierwurst w0og 2,19 Unsere Buffetempfehlung

grob zerkleinert,angenehm wiirziger Geschmack, iiber

[ [ N
Buchentolzgeruchert Italienisches Buffet T
GI’lllSChll’lken 100g 2 ) 6 9 Vorspeise: Schinken-Melone, Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum, St
mit knuspriger Rautenkruste Antipastiauswahl mit versch. gegrilltem Gemiise und gefiillte Antipasti Latering
Hauptspeise: Piccata Milanese mit Tomatenspaghetti, Saltimbocca mit ab 10 Personen
: Zucchinirisotto, kleine Involtini mit Rosmarindrillingen, Hihnchenfilet mit
) ) pro Person
H O]-]-and GOUda ) ] ung 1008 1 ) 3 9 Tomaten-Oliven-Sauce mit Bandnudeln, Putengeschnetzeltes Toskana mit
jung & mild, Schnittkdse mit 48% Fett 1.Tr. Kartoffelgnocchi 3 1 9 O
Dessert: Hausgemachtes Tiramisu ’

3 itte beachten Sie unser
SCthhtsalat 100g 1 ) 5 9 2(;3‘5 zu defn Liseferbedis—
mit Kochschinken, Lauch, Ananas, Sellerie, Mais, Apfel & Ei gungen/-kosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01
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