
Meine Auswahl vom 31.08. bis 05.09.2026

vom Metzger

3

Unser Wochenender ab Donnerstag

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Bratwurstschnecke
am Spieß, zum Braten oder Grillen, vor dem Verzehr durcherhitzen

1,09

zart gereift von Hahns Premium-Weideochsen

100g

100g 2,19Rinderbraten

 

TagesTipps
Hackfleisch gemischt Schwein/Rind (60-40):    9,99 €/kg

Dienstag:  Ein ganzer Ring Grützwurst, 400g:     3,99 €/Ring

Mittwoch:  Schinkenfleischwurst, 400g:  5,29 €/St.

Donnerstag:  Schinkenmett fein gekuttert:     13,49 €/kg

Freitag:  Frankfurter Mettwürstchen, 10x45gr Bündel:     9,99 €/Bd.

Montag:

Party-Frikadellen
 nach unserer Hausrezeptur, vier Stück á ca. 35g

Freitag ist Frikadellentag

Portion

 

1,90

∗ ausschließlich Wocheneintopf   ∗∗ ohne Frischfleisch,  ohne Tagesmenü      

Echt pikant mit Pfiff
Zwischendurch habe ich mal so richtig Lust auf etwas 

Besonderes, deftig, pikant, mal was anderes „als 

sonst immer“. 

Daraus ist unsere „Pikante Puszta-Krakauer“ 

geworden: zu einer köstlichen Krakauer 

mit viel magerem Fleisch gesellen

sich rote, fruchtige Paprika,

grüner Madagaskar-Pfeffer und

Pepperoni hinzu. 

Dazu noch den Hauch 

einer süßlichen Note

mit gutem Bienenhonig,

der den Geschmack erst

so richtig abrundet!

Zum Feierabend 

schneide ich mir  dann

ein paar dünne Scheiben

auf ein Brettchen, die ich dann auch gern ohne Brot 

snacke - aber auch auf dem Grill ist die Pikate 

Puszta-Krakauer eine echte Geschmacks-Explosion!

Einfach mal im Laden probieren...
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Die ganze Woche

Geflügelpfanne "Madras"

Schweine-Nackensteaks

Pikante Puszta-Krakauer

Lachsschinken

Schmierwurst grob

Tiroler Jagdwurst

Leerdamer

Hausgemachter Nudelsalat

aus Hähnchenbrustfilet, mit Paprika und Zwiebeln, pikant gewürzt

mariniert

mit Paprika, Peperoni und grünem Madagasker- Pfeffer

im Netz, mild gesalzen & über Buchenholz geräuchert

grob zerkleinert, mit ganzem Kümmel, über Buchholz geräuchert

würziger Aufschnitt mit 50% magerster Schinkeneinlage, 

mit Pistazien

Schnittkäse,45% Fett i.Tr.

mit Kochschinken

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

1,59

1,19

1,69

3,49

2,29

1,99

1,79

1,29

Erbsensuppe mit Einlage
nach Meister Hahns Spezialrezept

6,99

Rühreibrötchen
mit Speck und Zwiebeln

2,80

Bauern-Omelett 8,50

Puten-Schaschliktopf 10,20

Herings-Stipp

mit Zwiebeln, Kochschinken, Bratkartoffeln und Speck

mit Zwiebeln und Paprika, dazu Salzkartoffeln

Portion

Stück

Portion

Portion

Portion 8,10

Angebote vom 31.08. bis 05.09.2026 Mittagstisch vom 31.08. bis 05.09.2026

unsere Wurstspezialitäten

aus unserer Fleischtheke

  Die fantastischen Vier
Schmierwurst, Leberwurst, Zwiebling, Zwiebelmett in 50g 

Portionspackungen

4,99Pkg

unsere Wurst der Woche

MI Pasta mit Putenbrust 9,00
in Sahnesoße mit Champignons

Portion

DO Sauerbraten-Gulasch 10,30
mit Eierspätzle

Portion

mit Pellkartoffeln

31,90

ab 10 Personen

pro Person

Bitte beachten Sie unsere 

AGB‘s zu den Lieferbedin-

gungen/-kosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01

Bu�et „Princess“

Unsere Buffetempfehlung

Kaltes Buffet: Räucherlachsplatte, Mandelschnitzelchen, Hähn-

chenschnitzelchen, Schweinefilet-Medaillons mit feinem Dekor, 

bunte Salatplatte, frische Backwaren mit Butter und Kräuterbut-

ter

Heißes Buffet: Schweinefiletgeschnetzeltes in Pfeffersauce, 

Hähnchenfilet mit Weißweinrahm, dazu Butterreis, Kartoffelrös-

ti, Brokkoli mit Mandelbutter und Pariser Karotten mit Kräuter-

butter

Dessert: Bayerische Creme mit frischen Brombeeren
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