| FR.SCHVOM | Angebote vom 07.09. bis 12.09.2026 Mittagstisch vom 07.09. bis 12.09.2026 & FR.SCHVOM V

METZGER METZGER

,
Griunkohl

deftiger Eintopf mit Mettwurst

) Portion 6,99
Geflugelrahmgeschnetzeltes ;. 5 29

mit Champignons, im 400g Schlauch Ganze S Mettb rOtChen Stk. ), 6 O
mit Metzgermeister Hahns bestem Mett reich bestrichen )
aus unserer Fleischtheke Geschmorte Kohlroulade . 9 50
. . mit Kartoffelpiiree und brauner Sof3e )
[talienische Lasagne wog 1,39
kiichenfertig zubereitet, kurz {iberbacken - fertig! m S 7e ge din er GU_]. as Ch 10.20
Porti
. . . mit Sauerkraut und Eierspdtzle oron ) 3
Filetspief3e vom Schwein w0 1,99
Schweinefilet, mit Speck & Zwiebeln, vor dem Verzehr durcherhitzen Koni nger ger Kl Op se porti 1 O 3 O
ortion
iSr:l lSZe;{I;rrlfs%féfnmit Kapern, dazu Erbsen, Mohren und )
. Nudelauflauf -
Mettenden gerduchert wog 1,89 o e portion 7,00
nach westfédlischer Art, frisch aus dem Rauch, mit Gold pramiert
Premium-Kochschinken  wo 2,29 Schweineschnitzel portion 10.10
nach alter Vater Art hergestellt, unter 7% Fett {iberbacken mit Sauce Hollandaise, dazu drei Rostiecken )

Wintertraum wog 2,19 Unsere Buffetempfehlung
feinste Leberwurst mit griinem Madagaskar-Pfeffer und Preiselbeeren ° - R
Buffet ,,Princess‘ Sea

F]_E]_SChkase —Varlatlonen 100g 1 ) 8 9 Kaltes Buffet: Raucherlachsplatte, Mandelschnitzelchen, Hihn- dar et 9
verschiedene Varianten chenschnitzelchen, Schweinefilet-Medaillons mit feinem Dekor, Latering
bunte Salatplatte, frische Backwaren mit Butter und Krauterbut- ab 10 Personen
Emmentaler Schmelzkdse 10z 1,89 fer mmeen. WHNNNN. WNIL WU SOV pro ey
Hart- Schnittkise, 45% Fett in Trockenmasse Hei3es Buffet: Schweinefiletgeschnetzeltes in Pfeffersauce, 1
! Hahnchenfilet mit WeiBweinrahm, dazu Butterreis, Kartoffelros- ’

. ti, Brokkoli mit Mandelbutter und Pariser Karotten mit Krauter- o1 (- —
Fleischsalat 0oz 0,79 butter s
hausgemacht Dessert: Bayerische Creme mit frischen Brombeeren gungen/-kosten.

Einfach anrufen und vom Chefkoch beraten lassen: 0209/177 54 01



- herzby,
\Elp(\s s %

Raus die Teller fertlg, los! Gutes frisch "

FRISCH VOM

vom Metzger &

Meine Auswahl vom 07.09. bis 12.09.2026

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Nackenkotelett 100g 0,79

= i o e - mit Knochen, vom Premium-NRW-Schwein
Gerlchte aus dem Backofen smd echte St1mmungsauﬂ1e11er inden Sie
nicht? Ich bin auch ein groBer Fan — besonders jetzt im Herbst. Eine
Lasagne mit bestem Rinderhack und iiberbackenem Kase — einfach
himmlisch. Wiirde man ja gern 6fter machen, wenn es nur nicht so Schweineschnitzel 1 2 9
aufwendig ware. Fleisch anbraten, So8en kochen, schichten, 40 Mi 1008 )
nuten backen ... Nach einem langen Arbeitstag hat man dafiir selten
Mufe. Mein Tipp: Gehen Sie zum Metzger Thres Vertrauens. Dort steht
man schon friih in der Frischkiiche und bereitet alles fiir Sie vor — mit .
ausgesuchtem Rindleisch vom irischen Weideochsen. P a]fty -Frikadellen , 1 O
Nur kurz aufbacken und genief3en. nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick 4 ca. 35g Portion ) 9
Na, iiberzeugt? Dann greifen Sie zu. Genuss garantiert.
Einen guten Appetit wiinscht Thnen

Unser Wochenender ab Donnerstag

auch als Schweineroulade geschnitten

Freitag ist Frikadellentag

L

9,99 €/kg

Unsere Filialen finden Sie hier: et 4 Dienstag: ¥ ' .‘ | { ‘:-‘; I :'.’ u 9 & 3,99 €/Ring §
Gelsenkirchen - Dessauer StrafRe 27* 0209/27 27 47 3 K N it e i

Gelsenkirchen - Karl-Meyer-StraRe 10~ 0209/13 71 57 Gelsenkirchen - Bahnhofstrafie 28 0209714 24 33 Mittwoch: d > '- ‘ enfleisch K 5'29 €/St. .

Gelsenkirchen - Ewaldstrafle 37 0209/12 03 42 23 Gladbeck - Horster Straf3e 2 02043/9 87 06 01
Gelsenkirchen - HochstrafRe 18 0209/3 0612 Herten - Rathausgalerien ** 02366/88 72 68 Don nerstag

« ausschlieBlich Wocheneintopf *x ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii

Freitag:




	2026 KW 37 -2.pdf
	Page 2

	2026 KW 37 -1.pdf
	Page 1


