
* ausschließlich Wocheneintopf   ** ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenü

Frischer Fleischsalat

Schnitzel
 vom Schweinelachs, frisch gebraten

Unsere Wurst der Woche

Unser Wochenender ab Donnerstag

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Freitag ist Schnitzeltag

Stück 

 

1,00

Hähnchenkeulen
mit Rückenstück, Handelsklasse A

2,59

  Kalbfleisch-Leberwurst
streichzarte, sahnige, feine Leberwurst mit Kalbfleisch-

anteil, 180g Stück, 8,33€/kg

1,50

als Braten oder auch als Schnitzel geschnitten

kg

Stück

100g 0,99frisches Putenbrustfilet

Manchmal ist es so einfach, etwas richtig Gutes zu machen. Der feine 

Mortadella-Aufschnitt, in dünne Streifen geschnitten, Gurkenschnitzel und 

eigens dafür ausgewählte besonders milde Mayonnaise... 

dazu die passenden Gewürze... alles genau nach Rezeptur verwiegen. Dann 

nur noch sorgfältig vermengen - fertig ist Hahn‘s Frischer Fleischsalat. 

So stellen wir ihn seit Jahrzehnten her in unserer Frischküche her, in der wir 

auch unseren leckeren Mittagstisch kochen und tolle Bu�ets herstellen. 

Jeden Tag frisch. So muss es sein.

Eine genussreiche Woche und einen Guten Appetit wünscht Ihnen,

Ihr Metzgermeister Jürgen Hahn 

Schon immer konnten Kunden bei uns telefonisch vorbestellen 
und die Artikel bequem abholen. Um die Grundversorgung mit 
Lebensmitteln in und um Gelsenkirchen zu gewährleisten, haben 
wir für euch zusätzlich einen Lieferdienst eingerichtet. 

Bei uns kommt nur Gutes in die Tüte. Alle Produkte sind handverlesen und 
von Hand verarbeitet. Lassen Sie sich von unserer Qualität verwöhnen. 
In den Filialen finden Sie weitere tagesfrische Angebote, sowie feine 
Verkostungsproben.

Lassen Sie es sich schmecken! 
Ihr Jürgen Hahn

 

Wir liefern
in Gelsenkirchen!
- Wurst und Aufschnitt
- Fleisch
- Fertige Menüs

0209 74038
Web: frisch-vom-metzger.de/online-bestellung

Mail: bestellung@frisch-vom-metzger.de

Meine Auswahl vom 14. bis 19. September 2020
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Maishähnchenfilet

Puten Cordon Bleu

Brauhausgulasch

Gyrosbraten

Wiener Würstchen

edler Schinkenspeck

Schmierwurst grob

Bauernrotwurst geräuchert

Leerdamer

Geflügelsalat

von mit besonders viel Mais gefütterten Hähnchen

mit Kochschinken und Gouda

Schweinegulasch mit Zwiebeln und Paprika in Biersoße

mit Zwiebeln geschichtet, vom Schweinenacken

im zarten Saitling, knackig im Biss, goldgelb geräuchert

goldgeld geräucherter Schinkenspeck, extra mager, aus eigener Herstellung

mit ganzem Kümmel, über Buchholz geräuchert

im Naturdarm über Buchenholz geräuchert

Schnittkäse, 45% Fett i.Tr.

Salat aus ausgesuchtem Geflügelfleisch, mit Sahne und süßen Früchten

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

1,79

0,99

0,99

1,09

1,69

1,99

1,79

1,79

1,39

1,49

Möhreneintopf
mit herzhafter Einlage

3,99

Ganzes Mettbrötchen
mit Metzgermeister Hahn's bestem Mett reich bestrichen

1,50

Geschmorte Kohlroulade 6,00

Szegediner Gulasch 6,00

Königsberger Klopse 6,00

Nudelauflauf mit Blumenkohl 7,50

Schinken-Lauchtorte

mit Karto�elpüree und brauner Soße

mit Sauerkraut und Eierspätzle

in Sahnesoße mit Kapern, dazu Erbsen, Möhren

und Salzkarto�eln

dazu ein bunter Salat der Saison mit Joghurtdressing

dazu als Nachtisch sahniger Milchreis mit roter Grütze

Portion

Stk.

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion 4,50

Unser Partyservice-Tipp des Monats:

Bayrisches Bu�et

Lassen Sie sich von mir, ihrem Metzgermeister Jürgen Hahn,
persönlich beraten. Rufen Sie mich an: 0209/74038

Als Vorspeise gibt es eine herzhafte Leberknödelsuppe. Als Hauptspeisen 

reichen wir heißen Leberkäs und Weißwürstel mit süßem Senf, Minihaxen, 

Speckkarto�elsalat und Kümmelbraten in deftiger Sauce. Daneben eine 

kalte Bauernschinkenplatte und Kümmel-Krautsalat. Dazu verschiedene 

Brötchen, Brezeln und Kräuterbutter. Ab 10 Personen.

Angebote vom 14. bis 19. September 2020 Mittagstisch vom 14. bis 19. September 2020

 

€14,- 
pro Person:
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