
Meine Auswahl vom 21.09. bis 26.09.2026

vom Metzger

3

Unser Wochenender ab Donnerstag

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Grillhaxe
fertig vorgegart für den Backofen

6,99

saftiger Nacken, deftig gefüllt

kg

100g 1,09Gefüllter Spießbraten

 

TagesTipps
Hackfleisch gemischt Schwein/Rind (60-40):    9,99 €/kg

Dienstag:  Ein ganzer Ring Grützwurst, 400g:     3,99 €/Ring

Mittwoch:  Schinkenfleischwurst, 400g:  5,29 €/St.

Donnerstag:  Schinkenmett fein gekuttert:     13,49 €/kg

Freitag:  Frankfurter Mettwürstchen, 10x45gr Bündel:     9,99 €/Bd.

Montag:

Party-Frikadellen
 nach unserer Hausrezeptur, vier Stück á ca. 35g

Freitag ist Frikadellentag

Portion

 

1,90

∗ ausschließlich Wocheneintopf   ∗∗ ohne Frischfleisch,  ohne Tagesmenü      

Gelsenkirchen in Blau-Weiß

Die Farbe Blau können wir ein Mal im Jahr ganz unbeschwert genießen:

Herbstzeit ist Oktoberfest-Zeit – mittlerweile auch fest verankert im 

Ruhrgebiet. 

Warum nicht einmal ein gemütliches Frühstück mit original bayrischen 

Weißwürsteln genießen? Oder einen Bayrischen Wurstsalat als herzhaf-

ten Snack zwischendurch - einfach unwiderstehlich.

Ich mag auch gern frischen, noch warmen Fleischkäse im Brötchen mit 

einem Tupfer süßem Senf.

Ach, ich komme ins Schwärmen. Ich bin eben, wie meine Kollegen auch, 

ein richtiger Genießer, wenn es um gute Fleisch- und Wurstwaren geht.

Stöbern Sie in unseren Theken und lassen Sie sich von den verlocken-

den Angeboten inspirieren. Wir freuen uns darauf, Sie mit bayrischen 

Schmankerln zu verwöhnen.

An Guadn, Ihr Metzgermeister
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Die ganze Woche

Grillhähnchen

Rosmarinbraten

Frühstücksbratwürstchen

Bündner Königsschinken

Schmierwurst

Schinkenwurst

Bavaria Blue

Krautsalat

Handelsklasse A

mit durchwachsenem Speck und Rosmarin, in Texasmarinade

nach fränkischer Art, grobe Bratwürste mit Kräutern,

Stück 50g, vor dem Verzehr durcherhitzen

geräuchert, fettfrei & würzig

fein zerkleinert,angenehm würziger Geschmack, über 

Buchenholz geräuchert

mit Kümmel - nach Art eines Bierschinkens

bayr. Weichkäsespezialität aus frischer Alpenmilch, 

70% Fett i. Tr.

die perfekte Beilage, mit Süssungsmitteln

kg

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

6,99

1,89

0,99

3,49

1,89

1,89

2,99

1,19

Möhreneintopf
mit herzhafter Einlage

6,99

halbes Hähnchen gegrillt
deftig gewürzt

4,99

Rinderrouladen 13,80

Tortellini 10,00

Serbisches Reisfleisch

in brauner Soße, gefüllt, dazu Apfelrotkohl und Klöße

in Schinken-Sahnesauce, dazu Brokkoli

Portion

Portion

Portion

Portion

Portion 8,50

Angebote vom 21.09. bis 26.09.2026 Mittagstisch vom 21.09. bis 26.09.2026

unsere Wurstspezialitäten

aus unserer Fleischtheke

  Bayrische Weißwürstchen
4 Stück a ca. 60g im Paket, kg 16,63€

3,99Pkg

unsere Wurst der Woche

MI Grillhaxe 9,90
mit geschmortem Sauerkraut und Kartoffelstampf

Portion

DO Putengeschnetzeltes 9,70
in Curryrahmsoße, dazu Butterreis

Portion

vom Schwein mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Reis

Unsere Buffetempfehlung

Bayrisches Schmankerlbu�et
Kaltes Bu�et: Bauernschinkenplatte mit Radi, Fleischpflanzerl mit Krautsalat gefüllt, 

Kümmel-Krautsalat, Laugengebäck mit Obatzda und Kräuterbutter sowie Wurstsalat 

mit Käse und deftiger Speck-Karto�el Salat.

Heißes Bu�et: Leberkäse mit geschmorten Zwiebeln, Schweinebraten mit 

Schwarzbier Soße, Weißwurst mit süßem Senf, dazu geschmorter Wirsing mit Speck 

und Zwiebeln, Rosenkohl in Butter geschwenkt, hausgemachter Karto�elstampf mit 

Butter sowie Schupfnudeln.

Dessert: Bayrische Creme mit frischen Früchten. 25,50
pro Person

Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten.

Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Frank
Röder persönlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01
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