M | Angebote vom 05.10. bis 09.10.2026 Mittagstisch vom 05.10. bis 09.10.2026 & FR.SCHVOM /

METZGER METZGER

Schnittbohneneintopf portion 6,99

nach Meister Hahns Spezialrezept

Fleischkase siick 0,50

500g, in kleiner Alu-Backform Fleischwurst-Brotchen st 2..80
mit unserer besten Schinkenfleischwurst reich belegt )
aus unserer Fleischtheke .
_ Maccaroni-Auflauf portion & 50
v Maccaroni-Auflauf iiberbacken, mit Hackfleisch, )
Ochsen-Backchen wog 2,89 Zucchini und Tomaten
vom unseren Premium-Weideochsen, eine butterzarte Spezialitat m Gyr 0S aus H ahnChenf il et 20
Portion
o dazu Reis und Zaziki 7 )
Gefliigelgyros wog 1,59
mit magerem Gefliigelfleisch, gut gewiirzt, vor dem Verzehr durcherhitzen H ahnchen — Curry Portion 8 2 O
Hahnchen-Curry mit Reis, zartes Hdhnchenfilet mit )

unsere Wurstspezialitdten sahnig-fruchtiger Currysoge

Pikante Puszta-Krakauer w0 1,69 ) Chili con Carne portion 9,70

. . . . mit viel Rinderhackfleisch, dazu Reis
mit Paprika, Peperoni und griinem Madagasker- Pfeffer

Gourmet-Backschinken wog 2,79 Panierte Schollenfilets

natur, im eigenen Saft gegarter Kochschinken mit Kartoffelsalat

Leberwurst gold g 1,99

mit Kalbfleisch, sahnig im Geschmack, streichzart & cremig B ayris Ch es S Chm anke rlbuffet

portion 17 y 5 O

MO I-t ad ell a- Auf S Chnitt 100 1 8 9 Kaltes Buffet: Bauernschinkenplatte mit Radi, Fleischpflanzer] mit Krautsalat gefiillt,
. & ) Kiimmel-Krautsalat, Laugengebdck mit Obatzda und Krauterbutter sowie Wurstsalat dﬁgg:ﬂ'etzger
alle unsere beliebten Sorten mit Kése und deftiger Speck-Kartoffel Salat. Latering
Heif3es Buffet: Leberkdse mit geschmorten Zwiebeln, Schweinebraten mit
h k i Schwarzbier Soe, WeiSwurst mit stiBem Senf, dazu geschmorter Wirsing mit Speck
De U.tS C e I B U_tte I a. S e 100g 1 ) 7 9 und Zwiebeln, Rosenkohl in Butter geschwenkt, hausgemachter Kartoffelstampf mit pro Person
halbfester Schnittkase, 48% Fett i.Tr. Butter sowie Schupfnudeln.
Dessert: Bayrische Creme mit frischen Friichten.
Ge fl l.j_ e 1 S ala t 1 8 Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten. ’
100 9 . .
g 8 ) Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Frank

Gefliigelfleisch, mit Sahne & siien Friichten,mit Sii ittel ” . .
eEUGeticISCh, il Satine & stiben TInCiten, mit sussungsmitten Rdder personlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01



Au Backe! _____ Gutes frisch

FRISCH VOM

vom Metzger &

Meine Auswahl vom 05.10. bis 09.10.2026

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

Hihnchenkeulen k 3,99

mit Riickenstiick, HKL A

Unbeschreiblich lecker: Ochsenback-

Unser Wochenender ab Donnerstag

Schweinelachsbraten 100z 0,80

mager zugeschnitten

chen - butterzarte Spezialitat vom
irischen Weideochsen. Ein Schmorge -
richt vom Allerfeinsten.

Lassen Sie sich von dem einzigartigen
Geschmack und der unvergleichlichen
Zartheit begeistern.

Schmeckt hervorragend zu Wurzel-
gemiise, Pilzen und Kartofelstampf.

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen 1,90

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g Portion

Guten Appetit,
Ihr Metzgermeister

L

SHackfleischgemischt Schwein/Rind (60-40): 9,99 €/kg
Dienstag:  Ein ganzer Ring Griitzwurst, 400g: 3,99 €/Ring
Gelsenkirchen - Dessauer StrafRe 27* 0209/27 27 47 1w s A T
Gelsenkirchen - Karl-Meyer-StraRe 10 0209/13 7157 Gelsenkirchen - BahnhofstraRe 28 0209/14 24 33 “ Mittwoch: T ninken ch u rst' 400g: 5'29 €/St. by
Gelsenkirchen - Ewaldstraie 37 0209/12 03 42 23 Gladbeck - Horster Strafie 2 02043/9 87 06 01 PIRERG 1T B y

Gelsenkirchen - HochstraRe 18 0209/3 06 12 Herten - Rathausgalerien ** 02366/88 72 68 ;,?lES_IQEG\/Eg Donnerstag. < ". I \t - in gekutte rt: 13'49 €l kg
Freitag: Frankft Wettwiirstchen, 10x45gr Biindel: '

. herzby,
& ue. ,

Unsere Filialen finden Sie hier: o
S e,

* ausschlieBlich Wocheneintopf ++ ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii \ Oy,
iMoo ol
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