So kocht der Pott!

Im Ruhrgebiet wird nicht lange gefackelt
— hier kommt ehrliches, bodenstandiges
Essen auf den Tisch. Deftig, herzhaft

und mit viel Geschmack, denn gutes
Essen ist hier keine Nebensache, sondern
geprdgt von der Malocher-Tradition.
Nicht schickimicki, sondern authentisch
und mit Herzblut gemacht. Ob warm oder
kalt; herzhafter Fleischkdse im Brotchen
oder unsere Bockwurst-Kartofelsalat-
Kombi - im Pott wei3 man: Essen macht
satt und gliicklich!

Diese Woche haben wir eine ganze
Leckerschmecker-Parade im Angebot -
Probieren Sie sich durch: so schmeckt der
Pott!

Unsere Filialen finden Sie hier:

Gelsenkirchen - Bahnhofstrafie 28
Gladbeck - Horster Straf3e 2
Herten - Rathausgalerien **

Gelsenkirchen - Karl-Meyer-Strafie 10
Gelsenkirchen - Ewaldstraie 37
Gelsenkirchen - HochstrafRe 18

0209/13 71 57
0209/12 03 42 23
0209/3 0612

* ausschlieBlich Wocheneintopf *x ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii

0209/14 24 33
02043/9 87 06 01
02366/88 72 68
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Gutes frisch
vom Metzger

Meine Auswahl vom 19.10. bis 24.10.2026

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

frisches Mett

fiirs leckere Brotchen, vor dem Verzehr durcherhitzen

FRISCH VOM
METZGER

w00z 0,80

Unser Wochenender ab Donnerstag

Schweinefilet-Spitzen

das Beste vom Schwein

g 1,69

Frisches Mett auf
knackigem Brotchen!
Fleischkase schon
dunkel ausgebacken
und Bockwiirstchen
mit Kartoffelsalat -
unsere hausgemach-
ten Gliicklichmacher
diese Woche im
Angebot.

Alles lecker, alles frisch
vom Metzger.

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g Portion

1,90

scht Schwein/Rind (60-40):
rutzwurst, 400g:

9,99 €/kg
3,99 €/Ring

Montag:
Dienstag:

- herzby,
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. / Mittwoch: | 529 €/St.
FRISCH VOM Donnerstag:{Schi 13,49 €/kg

g G Freitag: ttwiirstchen, 10x45gr Biindel:

9,99 €/Bd.




| M | Angebote vom 19.10. bis 24.10.2026 Mittagstisch vom 19.10. bis 24.10.2026 FR.SCHVOM V

METZGER METZGER
-
Erbsensuppe mit Einlage

: . Portion 6 , 9 9
S Chink enf]. ei S ChWU].‘ S t - 5 2 9 nach Meister Hahfls Spezialrezept
unsere Beste - mit oder ohne Knoblauch, Stiick 400g ) SChaSChllk Portion 4, 9 5

mit Zwiebeln, in Paprikasofle

aus unserer Fleischtheke Bauern-Omelett Portion & : 50

Kalbskotelett 100g 3 , 2 9 mit Zwiebeln, Kochschinken, Bratkartoffeln und Speck
fiir Kenner, schon saftig m Puten- Schaschliktopf portion 10 y 20

S teinpllzp fannchen 1008 1 : ,7 9 mit Zwiebeln und Paprika, dazu Salzkartoffeln
mit magerem Schweinefilet und Steinpilzen in herbstlicher Marinade P aSt a mit Put enbrust porti 9 O O
ortion
)

in Sahnesof3e mit Champignons

Wienerle Wirstchen Beutel 4, 99 m Ei?EgreS;Elfaten_GUIaSCh Portion 10’30

unsere Wurstspezialitdten

5 Stiick a 50g
Steiger-Schinken 0og 2,99 Herings-Stipp portion  8.10
der rustikale Kochschinken im groben Netz, herzhaft gerduchert mit Pellkartoffeln )

Pfeffersackchen 0og 2,29

pikant, mit griinem Madagaskarpfeffer, im Sdackchen gefiillt Un ser Gﬁnse taXi .
SChWQ ineb r at en 100 2 9 9 mit der frisch vom Metzger sous-vide gegarten Gans, ein herausragendes saftig- Z

g g & ) zartes Geschmackserlebnis. der foch + 9
saftiger Braten aus eigener Herstellung Lator g

Gans und Beilagen: eine knusprige Gans (auf Wunsch auch schon tranchiert), gefiillt . .
ll d d . mit Apfeln und Orangen - Apfelrotkohl - Kartoffelklée und eine selbstgezogene ausreichend fiir

H O an GOU a ) ] ung 100g 1 ) 3 9 Sauce, die mit vielen Ganseteilen, edlen Gewiirzen, Rotwein und vielen weiteren 4-5 Personen
. . T . o . guten Zutaten iiber 12 Stunden lang reduziert wurde.
jung & mild, Schnittkdse mit 48% Fett i.Tr. Dessert: gefiillter Bratapfel 1 9 ,9 (0)

1 3 9 Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten.
)

Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Frank
Rdder personlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01

Eiersalat 100g

mit Spargel und Champignons
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