Herzhaft.
Heimat.
Handgemacht.

Unsere Angebote im Zeichen von
Wohlgefiihl und Genuss: Dicke
Rippe fiir den Eintopf, wie ihn
schon Oma gekocht hat. Ros-
marinbraten — schon saftig, mit
durchwachsenem Speck und kraftiger Marinade. Oder unser Ziircher
Geschnetzeltes aus feinem Kalbleisch? Geht immer, macht gliicklich.
Und unser Salzbraten aus frischem Schweinenacken zeigt, was Fleisch
wirklich kann. Ehrlich, deftig, gut.

Dazu passen die Klassiker der Saison: Rotkohl, Wirsing, Weif3kohl oder
Rosenkohl — ordentlich Geschmack, ordentlich Wumms.

Denn bei uns geht’s nicht nur ums Essen. Es geht ums Wohlfiihlen,
ums Runterkommen, ums Stiickchen Gliick nach einem langen Tag.
Gute Kiiche, ehrliches Handwerk — dafiir stehen wir.

Guten Appetit wiinsche Metzgermeister

Unsere Filialen finden Sie hier:

Gelsenkirchen - Dessauer Straf3e 27* 0209/27 27 47
Gelsenkirchen - Karl-Meyer-Strafie 10 0209/13 7157 Gelsenkirchen - Bahnhofstrafie 28 0209/14 24 33
Gelsenkirchen - Ewaldstrafle 37 0209/12 03 42 23 Gladbeck - Horster Strafie 2 02043/9 87 06 01
Gelsenkirchen - HochstrafRe 18 0209/3 0612 Herten - Rathausgalerien ** 02366/88 72 68

« ausschlieBlich Wocheneintopf *x ohne Frischfleisch, ohne Tagesmenii

.- herzby,
N\ it iy

Gutes frisch £*%

FRISCH VOM

vom Metzger &

Meine Auswahl vom 03.11. bis 08.11.2025

Unser Wochenstarter von Montag bis Mittwoch

frische dicke Rippe

ideal fiir den Eintopf, auf Wunsch auch gerauchert

wog 0,79

Unser Wochenender ab Donnerstag

frischer Schweinenacken .. O 90

ehne Knoehen, ideal fiir einen ziinftigen Salzbraten

Freitag ist Frikadellentag

Party-Frikadellen

nach unserer Hausrezeptur, vier Stiick a ca. 35g

Portion 1, 9 O

¥

gh'gemischt Schwein/Rind (60-40): 9,99 €lkg

Dienstag: & Nz r Ri 18 Griitzwurst, 400g:
Mittwoch: | $Schinkenfleischwurst, 400g:

Donnerstag: ei i 13,49 €/kg
Freitag: " Frank ttwiirstchen, 10x45gr Biindel:

3,99 €/Ring
529 €/St.



M Angebote vom 03.11. bis 08.11.2025

METZGER

Mittagstisch vom 03.11. bis 08.11.2025

FRISCH VOM
METZGER

unsere Wurst der Woche

frische Zwiebelmettwurst St

fettarme Leichtkost mit dem tollen, wiirzigen Geschmack,
Stiick 150g, 18,60€/kg

aus unserer Fleischtheke

Rosmarinbraten 100g

mit durchwachsenem Speck und Rosmarin, in Texasmarinade

Zurcher Geschnetzeltes 100g

aus zartem Kalbfleisch, mit Champignons, in Rahmsauce

unsere Wurstspezialitdten

Lufttrockne Mettwurst 1008
im Ring, aus hauseigener Herstellung, ca. 200g
Putengrillbraten 100g
der leckere Bratenaufschnitt, extra mager
Wintertraum 100g
feinste Leberwurst mit griinem Madagaskar-Pfeffer und
Preiselbeeren

Schwartemagen 1008

mit viel magerer Einlage, mit oder ohne Kiimmel

Plkant] e 100g

der herzhafte Hollander Schnittkase, 48% Fett i.Tr

Geflugelsalat 100g

2,79

1,89

1,99

2,79
2,59

1,99
1,69

2,59
1,89

Gefliigelfleisch, mit Sahne & siifen Friichten,mit Siissungsmitteln

Die ganze Woche

Linseneintopf

mit Einlage

hausgemachte Pfannkuchen

mit frischen Apfeln und Puderzucker

Kasseler Nacken

mit brauner Sauce, dazu Sauerkraut mit Speck und
Kartoffelpiiree

Bl Bandnudeln ""Carbonara"

mit Schinken-Sahne-Sof3e

Gefiillte Paprika-Schote

mit Butterreis und Tomatensauce

B8 Rindergulasch

mit Eierspatzle und Brokkoli

Italienische Lasagne

mit gemischtem Hackfleisch und frischen Tomaten

Unsere Buffetempfehlung

Unser Gansetaxi

mit der frisch vom Metzger sous-vide gegarten Gans, ein herausragendes saftig-

zartes Geschmackserlebnis.

Gans und Beilagen: eine knusprige Gans (auf Wunsch auch schon tranchiert), gefiillt
mit Apfeln und Orangen, dazu Apfelrotkohl, KartoffelkléRe und eine selbstgezogene

Portion 6 , 7 O
Portion ll- , 9 O

Portion 11 y 1 O
Portion 8 y O O
Portion 8 y 5 O

Portion 12 y 3 O

Portion 8 y OO

U

der Koch +
der Metzger
Catering

ausreichendfiir

Sauce, die mit vielen Ganseteilen, edlen Gewiirzen, Rotwein und vielen weiteren 4~5 Personen

guten Zutaten iiber 12 Stunden lang reduziert wurde.
Dessert: gefiillter Bratapfel.

Bitte beachten Sie unsere AGB‘s zu den Lieferbedingungen/-kosten.

149)_

Lassen Sie sich von unserem erfahrenen Chefkoch Marcel
Drees personlich beraten. Einfach anrufen: 0209/177 54 01
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